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Kohlenhydrate [g]: 30,8

- davon ges. Fettsäuren [g]: 1,5

Eiweiß [g]: 8,8

- davon Zucker [g]: 2,1

Salz [g]: 1,5

Fett [g]: 3,1

Brennwert [kJ]: 815

Brennwert [kcal]: 193

100g Produkt enthalten durchschnittlich:

Mozzarella, vermengt mit Topfen und Basilikum.

Teigtaschen mit einer Fülle aus Tomaten,

*rechtlicher Hinweis: Die Produkte können Rezeptveränderungen unterliegen. Maßgeblich sind die Angaben auf 
der Produktverpackung.

Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

Eier und Eiererzeugnisse

Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Allergene die in den Zutaten enthalten sind, werden in der Zutatenliste 
hervorgehoben dargestellt.

Oregano, Pfeffer schwarz, Knoblauchgranulat.

(5,9%) Tomatenstücke, (4,7%) BRÖSELTOPFEN (10% F.i.T.), Speisesalz unjodiert (Siedesalz, Trennmittel: 
E535 

8 +/- 4mg/kg), pflanzliche Öle (Raps, Sonnenblume), Zucker, Basilikum,

Salz, Stärke, Starterkulturen, Lab), (7,9%) SEMMELBRÖSEL (WEIZENMEHL, Hefe, Salz),

Wasser, (33,9%) WEIZENMEHL, (11,7%) Tomatenpulpe (Tomaten, Speisesalz,

Säuerungsmittel: Citronensäure), (9,3%) MOZZARELLA KÄSE (40% F.i.T)(MILCH,

F15322 9006335022503 Ktn. 10 kg

Kärntner Tomate-Mozz.- Nudeln 40g, 5 x 2 
kg

Produktspezifikation



Genehmigt von: zehentnerAngelegt von: simonlehner

Datum: 27.08.2020 Gültig ab: 23.01.20

EDV Dokument gültig ohne Unterschrift Seite von 22

Senf und Senferzeugnisse

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Schwefeldioxid (SO2) und Sulfite

Milch und Milcherzeugnisse (inkl. Lactose)

Schalenfrüchte und daraus hergestellte Erzeugnisse

Allergene die in den Zutaten enthalten sind, werden in der Zutatenliste 
hervorgehoben dargestellt.

Wir bestätigen, dass das Produkt nach der geltenden EU Regelung zur Kennzeichnung, Zulassung und 
Rückverfolgbarkeit von genetisch veränderten Lebens- und Futtermitteln nicht kennzeichnungspflichtig ist.

Frittieren: Die tiefgekühlten Teigtaschen 5 min. lang bei hoher Temperatur

10 Minuten bei 250°C backen.

Dämpfen: Die tiefgekühlten Teigtaschen ca. 9 Minuten im Kombidämpfer bei

(180°C) frittieren.

100% Beschwallung zubereiten.

Kochen: Leicht gesalzenes Wasser in einem großen Topf zum Kochen bringen.

Backen: Die tiefgekühlten Teigtaschen mit Eigelb/Combi Phase bestreichen und

herausheben und abtropfen lassen.

Die tiefgekühlten Teigtaschen darin ca. 8 Minuten kochen. Anschließend

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!

Tiefgekühlt bei mind. -18°C lagern.

Abmessung in mm: 400 Länge x 258 Breite x 300 Höhe

KT

Das Produkt und dessen Verpackung entsprechen in seiner Zusammensetzung und Deklaration den 
lebensmittelrechtlichen Bestimmungen in Österreich sowie der EU- Gesetzgebung in Ihrer gültigen Fassung.

*rechtlicher Hinweis: Die Produkte können Rezeptveränderungen unterliegen. Maßgeblich sind die Angaben auf 
der Produktverpackung.

12 Monate


