Osterreich

Produkispezifikation

Artikelname BisS Eiweissbrot Brotzubereitung

Art. Nr. EAN Code
G01231

Verkehrsbezeichnung

Brofzubereitung

Zutaten
67% VOLLEIpulver, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel: Natrium-Carboxymethylcellulose; Backiriebmittel: Diphosphate,

Natriumcarbonate; Speisesalz, Gewiirze (u.a. Coriander), Maltodextrin, Karamell (Glukosesirup, Zucker), natiirliches Aroma

Nahrwertinformation
100g Produkt enthalten durchschnittlich:
Brennwert [kl]:
Brennwert [keal]:
Fett [g]:
- davon ges. Feftséuren [g]:
Kohlenhydrate [g]:
- davon Zucker [g]:
EiweiB [g]:
Salz [g]:
*rechtlicher Hinweis: Die Produkfe kénnen Rezepiverdnderungen unterliegen. MafB3geblich sind die Angaben auf
der Produkiverpackung.
Allergene

Allergene die in den Zutaten enthalten sind, werden in der Zutatenliste hervorgehoben dargestellt.

Versandeinheit

Bestandteil

1,2 KG

Mégl. Spur

Eier und Eiererzeugnisse

Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Clutenhaltiges Cetreide und daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse (inkl. Lactose)

Schalenfriichte und daraus hergestellie Erzeugnisse

Schwefeldioxid (SO2) und Sulfite

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

\Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

*rechtlicher Hinweis: Die Produkie kénnen Rezeptverdnderungen unterliegen. MaBgeblich sind die Angaben auf der Produkiverpackung.

GVO

Wir bestétigen, dass das Produkt nach der gellenden EU Regelung zur Kennzeichnung, Zulassung und Rickverfolgbarkeit von genetisch verénderten Lebens- und Futtermitteln nicht

kennzeichnungspflichtig ist.

Haltbarkeit ab Produktion

Zubereitung / Degustationsansatz

300 g Fertigmehlmischung mit 0,9 | Wasser und 0,1 1 Ol glait rhren.

Angelegt von: NAEHRENGELNMOESL Genehmigt von:  NAEHRENGEL\ZEHE
Datum: 18.01.2024 Giltig ab: 17.01. 2024

EDV Dokument giiltig ohne Unterschrift

Seite 1 von 2




Mit der Masse eine gefettete Kastenform halbvoll fiillen.

BisS EiweiBbrot 55 Min. bei 95 °C Kombidampf (feuchter Hitze) fertig
garen. Auskihlen lassen und wie gewiinscht portionieren.
Lagerbedingungen

Trocken und vor Licht geschiitzt lagem.

Verpackung

EIMER

Rechtliche Besiimmungen

Das Produkt und dessen Verpackung entsprechen in seiner Zusammensetzung und Deklaration den lebensmitielrechtlichen Bestimmungen in Osterreich sowie der EU- Gesetzgebung
in lhrer giligen Fassung.
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